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| NOStI’I Caratteristiche chimiche x 100gr '
. . Maturazione
. Ingredienti D Valore  Formato minima
midita Proteine Grassi
P 4 Od otti energetico
Grana latte, caglio forme da
i ’ 384 kcal 36
Padano DQP sale, 32¢g 33g | 289 ca. 36 kg 18 mesi )
“18 Mesi” lisozima 1597 kj circa IS,
Grana latte, caglio forme da
! ’ 384 kcal 36
Padano DQP sale, 309 33g | 28¢g _ 34 kg 24 mesi )
“Riserva” lisozima 1597 kj circa eSk
Asiago latte, caglio, forme da
378 keal o _
Pressato sale, 4049 244 31g . 13 kg 20 giorni | 3 mesi
DOP fermenti 1526 kj circa
Latteria del Iatte;,aclzgllo, » sra | 334 | 370Kl f°]':"l‘:;a cociomi | 12
’ g9 g g9 i giorni )
Ponte fermenti 1510 kj circa mes|
Quadro del latte, caglio, 313 keal forme da o .
sale, 50g 189 25¢g 2,2 kg 30 giorni | 3 mesi
Ponte 1290 Ki
fermenti J circa
latte, caglio, z
. 300 kcal 15
Stracchino sale, 48 g 20g 25¢g ca. p:a'?ett.l o 5 giorno il
fermenti 1240 kj gianca giorni
latte, caglio, panetti da
267 kcal 155
Tosella sale, 47 g 21g 249 ) 1,5 kg 3 giorni o
fermenti 1105 kj circa giorni
latte, caglio, panetti da
270 kcal 15
Casatella sale, 559 20g | 20g _ 2,2 kg 3 giorni T
fermenti 1120 kj circa giorni
Caciotta 'a"'::l:g"“ . e yo g | 263 kel f‘:)";‘i:a s o 15
) g g g ) ; giorni o
Fresca Pl 1090 kj ites giorni
Caciotta Iatte;,aclzgllo, w0 . s0. | 350 kel f‘g';‘i;’a sociomi | %°
. , g g g . : giorni |
Saporita fermenti 1450 kj circa giomt
Caciotta 'at":':l:g'm' 20 2o 100 | 360 ke f"z";i:a 20 ciorn 90
: ) g g g ) : giorni o
Stagionata fermenti 1480 kj circa YIOK
: panetti da
d 749 kcal 90
Burro S 169 08g | 82¢g - 250g e
latte 3081 kj 500g giorni
i 460 kcal 8
Mascarpone | "™ |\ 4ag | o7g | 47g Al sfuso 12 ore o
atte 1910 kj giorni
siero e
F 146 kcal 8
Ricotta panna di 7049 10g 08g cé sfuso 12 ore .
latte 620 kj giorni
latte, caglio, Gr.125
242 kcal 15
Mozzarella sale, sag | 209 | 209 | Gr2s0 | 2 giorni 7
fermenti 1010 kj Gr.500 giorni




